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Anotacia

Témou tejto prace je opisavykonavanie praktickejasti maturitnej skisky na hotelovej
akadémii a to len jeden spdsob jeho mo ného vykonavania a to formou usduit

slavnostného stolovania — rautu. @m je vytvori metodicky postup, ktory bude slui

pedagogickym zamestnancom /hlavne novym a neskusenym/ , ktori hosiuoténtov

odbytového strediska. Cela praca je rozdelena do 4-och kapitobn€iprvej kapitoly je

teoreticky opis rautu — jeho charakteristika, organizacia, pripravéige. pDruha kapitola
opisuje






UvoD

Prakticka as odbornej zlo ky maturitnej skiSky ma overzakladné zrunosti Studenta,
ktoré su dole ité tak z fadiska profilu absolventa prislusného Studijného odboru, ako aj
z h adiska odbornychinnosti absolventa. Ciem maturitnej skasky je overenie vedomosti a
zru nosti iakov v rozsahu uva ur eného kataldgom cievych po iadaviek a overenie toho,
ako su iaci pripraveni pou ivaziskané kompetencie valSsom Studiu alebo pri vykone
povolani a odbornychinnosti, na ktoré sa pripravuju.

Wu ujem predmet technika obsluhy na Hotelovej akadémii v Humennom. Jednolich moj
pracovnych povinnosti je hodnotenie praktickesti zaverenych maturitnych skasok
na nasej Skole. Som pravidelnenkou maturitnej komisie. Studenti nasej Skoly vykonavaju
u druhy rok praktickl as maturitnej skusky formou uskuto






Pripravné prace pri organizacii rautu su nasledujuce: kontrola migsprggrava inventara,
priprava ponukovych stolov, priprava pomocnych stolov a miest na sedenia)&danatrola
vSetkych priestorov, zalo enie pokrmov a napojov na ponukové stoly, pripeapeevadzku,
osobna priprava. Studeny bufetovydlsimd ma dominantné postavenie. Mo e by
umiestneny uprostred miestnosti, prestiera sa asi 5 cm od podtadgn Sirka stola je 160
a 240 cm. D






Obrazok 2 Schéma pripravy pracoviska na pripravu mieSanych napojov
Zdroj., 820%,s.73



priepustnos a ovladanie plame. Do vozika sa pripravi potrebny inventar, taniere, pribory,
odmerky, pohare, priraik, zapalky.

Flambovanie si vy aduje dodr iava









3. VYKONANIE PRAKTICKEJ MATURITNEJ SKUSKY / RAUTU /









4. HODNOTENIE PRAKTICKEJ MATURITNEJ SKUSKY / RAUTU  /

Hodnotenie praktickej






/5 bodov/ 1-5
2. Priprava pracoviska. /20 bodov/

- kontrola miestnosti, priprava inventara 1-5
- priprava, ndpojovych stolov, napoje- rozlo enie inventara 1-5
- priprava pomocnych stolov a miest na sedenie 1-5

- ulo enie napojov na napojové stoly, kon@ Uprava, kontrola vSetkych priestorov 1-5
3. Obsluha pod jedn6c74( m)-2(iv-2(k)-10(y)20(c)f2(ou, kon)k)20()-2(ir)3(ia)4(./)-5 bodov/



2. Priprava pracoviska. /20 bodov/
- kontrola miestnosti, priprava inventara



mana érovi odbytového strediska. /5 bodov/

5. Referat. /5 bodov/

6. Celkova uprava odovzdanej prace. /5 bodov/
Praktickd as : /65 bodov/



ZAVER

Slavnostné pohostenie existovalo u v minulosti. &mje sa to na pritomnosa
predpokladam, e mo no aj na buducno®nes u slavnostné hostiny neusporaduivaju len
pre privilegované vrstvy. Organizuju ich a ast






ZOZNAM PRILOH

Priloha 1 <Menovité obsadenie funkcii Studentami pri slavnostnom stolovani>
Priloha 2 <Organizana schéma pas rautu>



Priloha 1 <Menovité obsadenie funkcii Studentami pri raute>
Spbsob slavnostného stolovani&®AUT Skolsky rok:
Téma:
Trieda: V.AH - 27 iakov Priezvisko a meno:

.Hlavhy manaér
JAsistentmana éra 0
.Mana ér marketingu
. Programovy mana ér
. Mana ér zdsobovania
. Skladnik
. Mana ér odbytového strediska ..
. Mana ér vyrobného strediska
.Kuchar .1
10. Kuchar .2
11. Kuchar . 3
12. Kuchér . 4
13. Kuchar.5
14. Kuchar.6

7

8

1
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15. Kuchér .
16. Kuchar .
17. Cukréar .



Priloha 2 <Organizana schéma pas rautu>

Hlavny mana ér Asistent mana éra
Mana ér marketingu
Programovy mana ér
Mana ér zdsobovania
Skladnik

Mana ér odbytového strediska



